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J A N U A R  /  F E B R U A R  /  M A R T S 

HØRØGET KAMMUSLING 
med knoldselleri, saltet stikkelsbær og urtemayonnaise  

 
GRILLET KROGMODNET DANSK GRIS 

 med løgvækster og langpeber-sauce 
 

KARAMELLISERET ÆBLEKOMPOT 
 med crumble, sorbet og fløde 
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A P R I L  /  M A J  /  J U N I 
NYE DANSKE KARTOFLER 

 med puré, krabbe og skaldyrsbisque 
 

GRILLET KROGMODNET DANSK GRIS  
med løgvækster og langpeber-sauce 

 
BAGTE RABARBER 

 med mælkeis og crumble 
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J U L I  /  A U G U S T  /  S E P T E M B E R 
MARINEREDE TOMATER 

 med røget kammusling, friskost og urter fra haven   
 

GRILLET KROGMODNET DANSK GRIS 
 med løgvækster og langpeber-sauce 

 
MARINEREDE BÆR 

 med sprød havre, fløde og sorbet 
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O K T O B E R  /  N O V E M B E R  /  D E C E M B E R 

STEGT OG SYLTET GRÆSKAR 
 med, saltet kammusling og muslingsauce   

 
GRILLET KROGMODNET DANSK GRIS 

 med løgvækster og langpeber-sauce 
 

KOMPOT PÅ ÆBLER 
 med sprød havre, iscreme og fløde   

 

 

 


